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wijnen wines

biologisch - ecological

wit white - ziobaffa pinot grigio
Italié - fris en fruitig met zoete aroma’s van appel en peer
Italy- fresh and fruity with tree fruit notes like apple and pear

wit white - sauvignon blanc
Zuid-Frankrijk - frisse wijn met tonen van citrus

South of France- fresh, fruity wine with notes of citrus

rosé rose - coste meliac
Frankrijk - fruitge wijn uit de Midi met aroma’s van braam en framboos

glas - fles

glass - bottle

5,00 - 22,50
5,80 - 28,00
5,00 - 22,50

Frankrijk- fruity rosé wine from the Midi with aromas of blackberry and raspberry

rood red - espordo
Portugal - volle wijn met aroma’s van pruimen, bessen en witte peper
Portugal - full-bodied wine with aromas of plums and white pepper

rood red - pinot noir, touringa nacional
Portugal - volle wijn met donker fruit waaronder rode bessen
Portugal - full-bodied winewith dark fruits including red currants

cava cava - codorniu ecologica brut

5,00 - 22,50
5,80 - 28,00
6,80 - 33,50

Spanje - bubbel van het druivenras macabeo, met tonen van wit fruit en zachte zuren

Spain - bubbels of the grape variety macabeo, with white fruit notes and a soft acidity

u kunt bij ons alleen pinnen, geen cash betalingen mogelijk

we are a pin only venue, no cash accepted

frouwen in de hortus
Vier de liefde in de

betoverende omgeving van de Hortus!

Van mei tot oktober is
onze prachtige tuin dé plek voor
een onvergetelijke bruiloft.
Omringd door groen wordt jullie
speciale dag nég magischer.
Boek nu en maak jullie droombruiloft
werkelijkheid!
Voor meer informatie kunt u mailen

naar events@dehortus.nl




ontbijt breakfast
lunch lunch

- 11.00-17.00 -

briochebol brioche bun # Wist je dat

met boter en potverdorie jam

with butter and potverdorie jam

kinderlunch kids lunch #&

boterham met potverdorie jam

slice of bread with potverdorie jam

avocadotoast avocado toast &

met een gepocheerd ei, sambalmayonaise en ingemaakte rode ui

with a poached egg, sambal mayonnaise and pickled red onion

friese gatenkaas friesian cheese &

met cornichons en piccallily-mayo op zuurdesembrood

with cornichons and piccallily mayonnaise on sourdough bread

zoete aardappelhummus sweet potato hummus Y/ 4

met gebrande maissalsa op zuurdesembrood

with charred corn salsa on sourdough bread

fetacréme feta cream &

met zwarte olijven, kappertjes en peterselie op zuurdesembrood

with black olives, capers and parsley on sourdough bread
- order all day -

soep van de dag soup of the day &

met brood with bread

winterse minestrone winter minestrone &

goedgevulde soep met salie-walnootpesto & brood

hearty soup with sage-walnut pesto and bread

9,00

9,50

9,50

9,00

8,00

13,50

bieren beers

gulpener

pils pilsener

vlierbloesem blond elderflower blond
wintervrund wintervrund

pilsener 0.0% pilsener 0.0%

IPA 0,3% IPA 0,3%

winter drinks

gin & tonic

tangueray gin, tonic & sinaasappel

tangueray gin, tonic & orange

jdgermule

jagermeister, gingerbeer & limoen

jdgermeister, gingerbeer & lime

campari spritz

campari, prosecco, bruiswater & sinaasappel

campari, prosecco, sparking water & orange

glihwein

3,80
5,00
5,00
4,00

4,00

9,50

9,50




koude dranken cold drinks

ecotap water ecotap water 0,25 cl - 0,70 cl 2,25-4,00
bruisend of plat

sparkling or still

ijsthee fresh tea fairtrade 4,50
Chari Tea green: honing en gember, honey and ginger

Chari Tea red: rooibos en passievrucht, rooibos and passion fruit

Chari Tea black: citroen, lemon

schulp sappen juices 3,80
appel / peer / tomaat / appel & aardbei

apple / pear / tomato / apple & strawberry

fritz frisdrank fritz soft drink 3,80
cola / cola light / honingmeloen

cola / cola light / honey melon

naturfrisk 4,00
tonic / vlierbloesem / bitter lemon

tonic / elderflower / bitter lemon

gemberbier/ gingerbeer 4,90
verse jus d’orange fresh orange juice 200 ml - 300 ml 4,00-5,00
huisgemaakte limonade homemade lemonade 4,00
chocolademelk chocolate milk (tfony chocolonely’s) 3,90
melk milk 2,50

paddenstoelen shoarma mushroom shawarma & 12,50

met sambalmayonaise en salade geserveerd met pitabrood
with sambal mayonnaise and salad served with pitabread

salade geroosterde spruitjes brussel sprouts salad 7 12,50

met kweepeer, walnoot en blauwe kaas geserveerd met brood

with quince, walnut and blue cheese served with bread

vegetarische lasagne vegetarian lasagne 12,50
lasagne met verschillende groentes geserveerd met salade
lasagne with different vegetables with served with salad

quiche quiche P 15,00

met radicchio, druiven en roodflora kaas geserveerd met salade

with radicchio, grapes and red rind cheese served with salad

plantaardige quiche plantbased quiche 15,00

/4
met paddenstoelen en erwten geserveerd met salade

with mushrooms and peas served with salad

gerecht van de dag dish of the day 15,00

vraag ons personeel of kijk op de borden voor de specialiteiten

ask our staff or look at the chalkboard for our specials
extra’s
kleine soep van de dag small soup of the day 4,00

kleine salade side salad

al onze producten kunnen allergenen bevatten, overleg bij een allergie met het persofeel
all our products may contain allergens, if you have an allergy, please consult the staf
first

Vegetarian #  Vegan &



snacks / voorgerechten warme dranken hot drinks

groentechips vegetable chips #@ 5,50 koffie 3,20

notenmix mixed nuts # 6,00 espresso 3,20
gemengde olijven mixed olives #@ 6,00 cappuccino 3,50
brood met (on)kruidenboter bread with herb butter & 6,00 cortado 3,30
nacho’s met chilisaus en zure room & 8,00 espresso macchiato 3,30
nacho’s with chilisauce and sour cream latte 4,00
latte macchiato 4,00
zoetigheden sweefts flat white »
dubbele espresso 4,10
dubbele espresso macchiato 4,30
vraag het personeel voor de zoetigheden
chai latte 4,00
of neem een Kkijkje in de vitrine
dirty chai latte 5,00
Ask the staff for the sweets or fake a look in the cake display warme chocolademelk hot chocolate (fony chocolonely’s) 4,00
thee tea 3,00
verse thee fresh tea 3,75

munt / gember / sinaasappel & steranijs

mint / ginger/ orange & star anise
slagroom whipped cream 0,50

glihwein 4,50



